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CARACTERISTICAS GENERALES
GENERAL CHARACTERISTICS

NOMBRE DEL PRODUCTO: | Licor de cacao
PRODUCT NAME: | Cocoa Liquor

El licor de cacao, también conocido como masa de
cacao, pasta de cacao o chocolate sin endulzar, esta
hecho de cacao puro Arriba con su caracteristico y
i delicioso sabor aromatico. Se utiliza para barras de
DESCRIPCION: origen unico por su fino sabor, asi como por

DESCRIPTION: | chocolates oscuros y coberturas.

Cocoa liquor, also known as cocoa mass, cocoa paste, or
unsweetened chocolate is made from pure Arriba cocoa with its
characteristic luscious aromatic flavor. Used for single origin bars
for its fine flavor, as well as dark chocolates and couvertures.

ORIGEN: | Derivado de cacao
ORIGIN: | Cocoa derivative

ESPECIFICACIONES TECNICAS
TECHNICAL SPECIFICATIONS

CARACTERISTICAS ESPECIFICACIONES
] CHARACTERISTICS SPECIFICATIONS
FISICOS:
PHYSICAL:
X Marrén oscuro
Apariencia K Color amarillo claro
Appearance * Dark brown

e Light color yellow

%Humedad Max 2%
QUIiMICOS:
CHEMICALS:
%Finura (200 mesh) 99 0%+1

%Grasa | 45 _ 509,

7%PH | 55 _6.1%
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MICROBIOLOGICOS:

Microbiological:

Recuento Mesofilos Aerobios 5000 Ufc/g

Coliformes <10ufclg

E. Coli | Ausencia

Mohos y Levaduras Max. 50 Ufc/g

Salmonella | Ausencia

TABLA NUTRICIONAL.:
Nutritional Table:

LICOR DE CACAO "MAQUITA AGRO"

Informacion Nutricional

Contenido de envase: 25 kg
Tamaiio por pocion: 25 kg
Porciones por envase: 1

Cantidad por porcidon % VDR*
Energia Total (Calorias): 670065 k] (159920 kcal) 7996%
Energia de grasa (Calorias): 485328 k] (115830 kcal)
% VDR *

Grasa total 12870 g 19800%

Grasa saturada 7930 g 39650%

Acidos grasos trans 0 g =

Acidos grasos monoinsaturados 4470 g

Acidos grasos poliinsaturados 470 g A
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 600 mg 25%
Carbohidratos totales 7558 g 2519%

Azicares 1233 g =
Proteina 3465 g 6930%

Calorias por gramo: » Carbohidratos 4 = Proteinas 4 = Grasa 9
Nota: 4,19 k] = 1 Cal = 1 kcal

*WVDR = % valor diario recomendado para una dieta de 8380 k] (2000 kcal)

El VDR puede variar en cada persona dependiendo de sus necesidades caldricas
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PLAN DE INSPECCION

CONDICIONES DE MANEJO, | Aimacenar en ambiente fresco y seco. Colocar el
ALMACENAMIENTO Y producto en una zona que permita una circulacién de
DESPACHO aire apropiada, evitando la exposicién directa al sol.

Produccién por trabajo o pedido: fabricacién de un
producto individual de principio a fin y cumple con
requerimientos especificos del cliente.

METODO DE PRODUCCION

Produccion por lotes: produccion de un numero
limitado de productos idénticos.

El no cumplimiento de especificaciones

CAUSAS DE RECHAZO Ingjicios de contaminacion cruzada con otras materias
primas.
PRESENTACIONES De 1,10y 25 Kg

En la produccion de chocolates, helados, fabricacion de
USO Y APLICACIONES cosméticos y productos farmacéuticos.

Manteniendo las condiciones de almacenamiento
PERIODO DE VIDA UTIL establecidas maximo 2 anos. Fecha indicada en la
etiqueta del producto.
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